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Présentation de l’entreprise 
Le Cellier des Templiers, créé en 1950, est situé entre la mer et les premiers versants des Pyrénées sur un paysage viticole
exceptionnel de la Côte Vermeil. 750 vignerons exploitent un territoire regroupant les villages de Collioure, Port Vendres,
Banyuls sur Mer et Cerbère.

Le vignoble
Le vignoble de 1 250 ha est constitué de schistes du quaternaire. Les vignes sont implantées en terrasse et bénéficient d’un
climat méditerranéen.

La production
Essentiellement en AOC Collioure et Banyuls.

Circuits de commercialisation 
Commercialisation au caveau et par vente à domicile.

LE VIN MÉDAILLE D’OR PRÉSENTÉ ET COUP DE CŒUR 2009 :
VDN AOC Banyuls Grand Cru Rouge 1998 Cuvée du Président Henry Vidal
Cépage Grenache noir 100 %

Terroir Vignes implantées en terrasses sur les contreforts des Albères. Sol exclusivement constitué de schistes du quaternaire.

Vinification Vendange de raisins en sur maturité. Egrappage, foulage. Mutage sur grains suivi d’une longue macération de
20 jours. Elevage de 8 ans en petits foudres et demi-muids puis affinage en bouteilles en cave souterraine.

Dégustation Robe acajou intense. Nez frais. Les épices se mêlent aux agrumes et à la figue, notes de cacao. En bouche, attaque
ample, beaucoup de gras. Arômes de torréfaction, de café grillé, de tabac et de cacao. Notes d’oranges confites et de fruits
à l’eau de vie. Finale épicée. A savourer avec un foie gras poêlé, du Roquefort, un dessert au chocolat.

Prix caveau 35 €
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